Lineamientos para completar la plantilla de planeamiento didáctico
Aspectos administrativos

	Dirección Regional de Educación:  Zona Norte Norte
	Centro educativo: 

	Nombre y apellidos del o la docente: 
	Asignatura: Cultura Maleku

	Nivel: Segundo grado    
	Curso lectivo:  2020
	Periodicidad:  I Trimestre



Sección I. Habilidades en el marco de la política curricular
	Habilidad y su definición
	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)

	Estilos de vida Saludables
Aspiración de una vida digna, en la que la relación de los seres humanos con la Tierra, procure su desarrollo integral y la consecución de un proyecto personal. Se requerirá que las personas gocen sus derechos y ejerzan responsabilidades en la interculturalidad, del respeto a los otros seres vivos y a la convivencia con la naturaleza
	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales (Toma conciencia)

	
	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)

	Aprender a Aprender
Resolución de problemas capacidad de conocer, organizar y auto-regular el propio proceso de aprendizaje
	Planifica sus estrategias de aprendizaje desde el autoconocimiento y la naturaleza y contexto de las tareas por realizar. (Planificación)

	
	Desarrolla autonomía en las tareas que debe realizar para alcanzar los propósitos que se ha propuesto. (Autorregulación)

	
	Determina que lo importante no es la respuesta correcta, sino aumentar la comprensión de algo paso a paso. (Evaluación)



                   Sección II: Aprendizajes esperados, indicadores de los aprendizajes esperados y estrategias de mediación.
	Aprendizaje esperado
	Indicadores del aprendizaje esperado
	Estrategias de Mediación

	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Componente del programa de estudio
	
	

	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales(Toma conciencia)
	Identificar alimentos propios de consumo tradicional maleku 
 
 







	Reconoce los alimentos propios de consumo tradicional maleku 
 

	El o la estudiante en grupos, elaboran un cartel, con los nombre de los alimentos tradicionales de consumo en la cultura maleku.

Comentario sobre sus preferencias en el consumo de alimentos tradicionales.

Elaboración de un resumen acerca de  la importancia de incentivar la tradición del consumo de alimentos tradicionales.. 

	Planifica sus estrategias de aprendizaje desde el autoconocimiento y la naturaleza y contexto de las tareas por realizar. (Planificación)
	2-Describir la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.

	Identifica las actividades por realizar en la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.

	La o el estudiante dibuja en el cuaderno una mata de palmito y una de plátano y las colorea.

Comenta en forma grupal, los estudiantes cómo se prepara el palmito y el plátano verde.

Mediante el apoyo del docente prepara el palmito y el plátano en el comedor escolar.

La o el estudiante registro en el cuaderno los pasos en la preparación del picadillo de palmito y plátano verde.

	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)
	Definir el concepto de salud y enfermedad.
	Ejecuta acciones que contribuyen a definir los conceptos de salud y enfermedad.



 

	La o el estudiante elabora un resumen apoyados con la familiares sobre qué es la salud y qué es la enfermedad.

Explicación del docente sobre los conceptos de salud y enfermedad, según la cultura maleku.

Los y las estudiantes escuchan un relato referente a las concepciones de salud y enfermedad.

Recrea mediante dibujos algunas enfermedades.

	Desarrolla autonomía en las tareas que debe realizar para alcanzar los propósitos que se ha propuesto. (Autorregulación)   
	Reconocer los principales productos agrícolas.
	Verifica los principales productos agrícolas.
	El o la estudiante recopilan la información de  los principales productos agrícolas de la comunidad.

Los estudiantes conversan sobre la importancia de los productos agrícolas 

La o el estudiante elabora un resumen de los principales productos agrícolas que se cultivan en la comunidad.

Ilustración de al menos diez productos agrícolas de la comunidad. 

	Determina que lo importante no es la respuesta correcta, sino aumentar la comprensión de algo paso a paso. (Evaluación)
	Describir la decoración de guacales con pinturas.
	Reconoce las fortalezas y oportunidades que se presentan en la decoración de guacales con pinturas.
	El o la estudiante expone guacales de jícara decorados.  

Explicación el significado de las decoraciones de jícara (Pupa) guacales con pintura. 
 
Los y las estudiantes practican la decoración de guacales de jícara con pintura.

El o la estudiante elabora un resumen sobre las técnicas más comunes establecidas en la comunidad. 
Descripción en la decoración de  guacales de jícara.

	Observaciones: Espacio es designado para que la persona docente anote la información adicional relevante que considere pertinente.
(Esta información debe ser elaborado por el docente)



Sección III. Instrumentos de evaluación
	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Indicadores del aprendizaje esperado
	                                                                                                                                                                                                                                                           Proceso

	
	
	Inicial
	Intermedio
	Avanzado

	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales(Toma conciencia)
	Reconoce los alimentos propios de consumo tradicional maleku 

	Menciona aspectos vinculados en el reconocimiento de los alimentos propios de consumo tradicional maleku.
	Resalta aspectos relevantes acerca de los alimentos propios de consumo tradicional.
	Distingue puntualmente aspectos vinculados con los   alimentos de consumo tradicional maleku.

	Planifica sus estrategias de aprendizaje desde el autoconocimiento y la naturaleza y contexto de las tareas por realizar. (Planificación)
	Identifica las actividades por realizar en la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.
	Cita aspectos básicos de las actividades por realizar en la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.
	Brinda generalidades acerca de las actividades por realizar en la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.
	Indica de manera específica las actividades por realizar en la preparación del picadillo de palmito con plátano verde cocinado.

	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)
	Ejecuta acciones que contribuyen a definir los conceptos de salud y enfermedad.


	Indica aspectos básicos que contribuyen a definir los conceptos de salud y enfermedad.
  
	Relata acciones que contribuyen a definir los conceptos de salud y enfermedad.
  
	Lleva a cabo acciones que contribuyen a definir los conceptos de salud y enfermedad.
  

	Desarrolla autonomía en las tareas que debe realizar para alcanzar los propósitos que se ha propuesto. (Autorregulación) 
	Verifica los principales productos agrícolas
	Enlista los principales productos agrícolas.  
	Elige los principales productos agrícolas.
	Comprueba los principales productos agrícolas.

	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema)
	Reconoce las fortalezas y oportunidades que se presentan en la decoración de guacales con pinturas.
	Menciona aspectos básicos acerca de la decoración de guacales con pinturas.
	Resalta aspectos relevantes acerca de la decoración de guacales con pinturas.
	Distingue puntualmente las fortalezas y oportunidades de la decoración de guacales con pinturas.



Lineamientos para completar la plantilla de planeamiento didáctico
Aspectos administrativos
	Dirección Regional de Educación:  Zona  Norte Norte
	Centro educativo: 

	Nombre y apellidos del o la docente: 
	Asignatura: Cultura Maleku

	Nivel: Segundo  grado    
	Curso lectivo:  2020
	Periodicidad:  II Trimestre



Sección I. Habilidades en el marco de la política curricular
	Habilidad y su definición
	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)

	 Pensamiento Sistémico
Habilidad para ver el todo y las partes, así como las conexiones entre estas que permiten la construcción de sentido de acuerdo al contexto
	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).

	
	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).

	
	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema).

	Estilos de vida Saludables
Aspiración de una vida digna, en la que la relación de los seres humanos con la Tierra, procure su desarrollo integral y la consecución de un proyecto personal. Se requerirá que las personas gocen sus derechos y ejerzan responsabilidades en la interculturalidad, del respeto a los otros seres vivos y a la convivencia con la naturaleza.
	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales.
(Toma conciencia)

	
	Propicia la participación individual y social en la solución de los problemas socioambientales, desde el principio de respeto a toda forma de vida. (Planteamiento de propuestas)

	
	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)

	Creatividad e innovación
Habilidad para generar ideas originales que tengan valor en la actualidad, interpretar de distintas formas las situaciones y visualizar una variedad de respuestas ante un problema o circunstancia
	Analiza sus propias ideas con el objetivo de mejorarlas de forma individual o colaborativa. (Mejoramiento continuo) 

	
	Genera diversas alternativas creativas e innovadoras de solución, de acuerdo con el contexto.
(Trabajo creativo).





Sección II: Aprendizajes esperados, indicadores de los aprendizajes esperados y estrategias de mediación.
	Aprendizaje esperado
	Indicadores del aprendizaje esperado
	Estrategias de Mediación

	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Componente del programa de estudio
	
	

	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema).
	Describir la preparación de la bebida de yuca 
   




	Describe la preparación de la bebida de yuca.
   

	El o la estudiante observa la mata de yuca, comenta su forma de cultivarlo.

Los estudiantes dibujan una yuca en el cuaderno y la colorea.

Explicación de las razones por las que la yuca se debe sembrar en canícula.

Explicación de los pasos en la preparación de la bebida de yuca.

El o la estudiante registra en el cuaderno la preparación de la bebida de yuca.  

	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).
	Describir la preparación de la pacaya
	Describe la preparación de la pacaya.
	El o la estudiante observa una mata de pacaya, comenta en forma grupal la importancia de cultivarlo.

Recopilación de información con sus familiares sobre cómo se prepara la pacaya.

Ilustración mediante dibujos acerca de la secuencia de la preparación de la pacaya.

	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales.
(Toma conciencia)
	Distinguir los peces que se comen y los que no se comen dentro la cultura.
	Reconoce los peces que se comen y los que no se comen dentro la cultura.
	Exposición acerca de  las variedades de peces de las existentes en la cultura maleku. 

Identificación de los diferentes peces comestibles y sus características.

Ilustración de los peces que no se puede consumir en la comunidad.  

	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)
	Explicar la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku 
	Reconoce la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.           


  

	El o la estudiante enumera los cuidados corporales que son necesarios para mantener una buena salud, según la cultura maleku.

 Explicación sobre normas culturales relacionadas con el cuido del cuerpo y la salud.
Discusión sobre la responsabilidad del cuido de nuestro cuerpo y de nuestra salud.

Explicación en forma oral, tres razones de la importancia de cuidar el cuerpo y la salud.

	Analiza sus propias ideas con el objetivo de mejorarlas de forma individual o colaborativa. (Mejoramiento continuo)
	 
	Describe aspectos acerca de la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku. 
	

	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).
	Describir la preparación de las semillas

	Identifica la preparación de las semillas

	Los y las estudiantes en forma  grupal comentan  sobre el proceso de preparación de semillas.

 Explicación de las técnicas tradicional  de sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.

Ilustración de las principales semillas y su nombre    en el idioma maleku.
 
Descripción de tres procesos de preparación de las semillas.

Ilustración de  cinco productos tradicionales.

	Genera diversas alternativas creativas e innovadoras de solución, de acuerdo con el contexto.
(Trabajo creativo).

	Describir la Confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)

	Reconoce la Confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)

	Presentación de adornos corporales, materiales utilizados, su descripción y elaboración.

Confección de adornos corporales con materiales como nenes, semillas de tamarindo, bambú y otros.

Descripción de  los materiales usados en los adornos como: nenes, semillas de tamarindo y de platanillo, bambú. 

	 Observaciones: Espacio es designado para que la persona docente anote la información adicional relevante que considere pertinente.
(Esta información debe ser elaborado por el docente)


Sección III. Instrumentos de evaluación

	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Indicadores del aprendizaje esperado
	Proceso

	
	
	Inicial
	Intermedio
	Avanzado

	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema).
	Describe la preparación de la bebida de yuca.
   

	Menciona aspectos generales en la preparación de la bebida de yuca.
   

	Resalta aspectos específicos en la preparación de la bebida de yuca.
   

	Puntualiza aspectos significativos en la preparación de la bebida de yuca.
   


	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).
	Describe la preparación de la pacaya 
	Menciona la preparación de la pacaya.
	Resalta aspectos específicos en la preparación de la pacaya.
	Puntualiza aspectos significativos en la preparación de la pacaya.

	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales.
(Toma conciencia)
	Reconoce los peces que se comen y los que no se comen dentro de la cultura 
 

	Menciona los peces que se comen y los que no se comen dentro de la cultura 
 

	Resalta aspectos relevantes acerca de los peces que se comen y los que no se comen dentro de la cultura.

	Distingue puntualmente los peces que se comen y los que no se comen dentro de la cultura

	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)   
	Reconoce la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.           

	 Menciona generalidades de la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.           
	 Resalta aspectos relevantes en la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.           
	Distingue puntualmente la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.           

	Analiza sus propias ideas con el objetivo de mejorarlas de forma individual o colaborativa. (Mejoramiento continuo)
	Describe aspectos acerca de la importancia de cuidar el cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku.
	Indica aspectos generales para mejorar el  cuidado del cuerpo y la salud, desde la cosmovisión maleku
	Resalta aspectos específicos que pueden ser mejorados en el cuido del cuerpo y la salud.
	Puntualiza aspectos significativos que pueden tomarse en consideración para el cuido del cuerpo y salud.

	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).
	Identifica la preparación de las semillas



	Menciona la preparación de las semillas


	Brinda generalidades acerca de la preparación de las semillas


	Indica de manera específica la preparación de las semillas.



	Genera diversas alternativas creativas e innovadoras de solución, de acuerdo con el contexto.
(Trabajo creativo).
 
	Reconoce la confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)
	Menciona información conocida para la confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)
	Resalta aspectos relevantes acerca de la confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)
	Distingue puntualmente diversas para la confección de adornos corporales utilizando materiales del medio (nenes, semillas de tamarindo,     bambú y otros)




Lineamientos para completar la plantilla de planeamiento didáctico
Aspectos administrativos
	Dirección Regional de Educación:  Zona Norte Norte
	Centro educativo: 

	Nombre y apellidos del o la docente: 
	Asignatura: Cultura Maleku

	Nivel: Segundo grado    
	Curso lectivo:  2020
	Periodicidad:  III Trimestre



Sección I. Habilidades en el marco de la política curricular
	Habilidad y su definición
	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)

	 Pensamiento Sistémico
Habilidad para ver el todo y las partes, así como las conexiones entre estas que permiten la construcción de sentido de acuerdo al contexto
	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).

	
	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).

	
	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema)

	Estilos de vida Saludables
Aspiración de una vida digna, en la que la relación de los seres humanos con la Tierra, procure su desarrollo integral y la consecución de un proyecto personal. Se requerirá que las personas gocen sus derechos y ejerzan responsabilidades en la interculturalidad, del respeto a los otros seres vivos y a la convivencia con la naturaleza. 
	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales. (Toma conciencia) 

	
	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)

	Ciudadanía global y local
Habilidad de asumir un rol activo, reflexivo y constructivo en la comunidad local, nacional y global, comprometiéndose con el cumplimiento de los derechos humanos y de los valores éticos universales.
	Aprecia la democracia, la ciudadanía y los Derechos Humanos como elementos fundamentales de la convivencia humana. (Valoración)



Sección II: Aprendizajes esperados, indicadores de los aprendizajes esperados y estrategias de mediación.
	Aprendizaje esperado
	Indicadores del aprendizaje esperado
	Estrategias de Mediación

	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Componente del programa de estudio
	
	

	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).
	Reconocer los usos tradicionales del juronh.



	Identifica  los usos del juronh.


	Los y las estudiantes recopilan información sobre el uso del juronh.

Registran la información en sus cuadernos.
Comentario   sobre los diferentes usos del juronh).  

Enumeración los usos del juronh.

Ilustración de una planta de juronh..

	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales.
(Toma conciencia)
	Explicar los fundamentos de la prohibición del consumo de algunas especies de peces

	Describe los fundamentos de la prohibición del consumo de algunas especies de peces



	La o el estudiante dibuja los diferentes peces que podemos encontrar en la comunidad.

Los y las estudiantes utilizan marcas y colores diferentes para distinguir los peces que se comen y de los que no se comen.

El o la estudiante observa diferentes peces de la comunidad.
Explicación  sobre las razones por las cuales algunos peces no se comen.

 Los y las estudiantes escuchan un relato respecto a la prohibición de consumir algunas especies de peces.

Elaboración de un listado de peces que se pueden consumir en  la cultura. 

	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos. (Modificación y mejoras del sistema)

	
	Describe los fundamentos de la prohibición del consumo de algunas especies de peces

	

	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)
	Describir las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas

	Reconoce las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas

	En forma grupal, los y las estudiantes  comentan cómo se tratan  las enfermedades digestivas en sus hogares.

Exposición de la utilidad que se le dan a las plantas medicinales  para tratar enfermedades digestivas.

El o la estudiante observa y manipula una planta medicinal, luego lo caracteriza en forma ilustrativa  en el cuaderno.

Explicación  sobre  el uso y la preparación de algunas medicinas a base de plantas.

Elaboración de un cartel demostrativo de las plantas utilizadas para tratar las enfermedades digestivas
 
Enumeración de  plantas medicinales para el  tratamiento de  enfermedades digestivas


	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).
	Describir técnicas para sembrar arroz, pejibaye y maíz (a escala) 
	Describe  técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.
	Observación de técnicas que se emplea en la siembra  de  productos como  (arroz, pejibayes, frijoles y maíz)  

Los y las estudiantes ilustran las técnicas  para para sembrar arroz, pejibaye y maíz

Descripción de cuatro técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.

	Aprecia la democracia, la ciudadanía y los Derechos Humanos como elementos fundamentales de la convivencia humana. (Valoración)
	Identificar los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados 
	Identifica los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados 
	Exposición sobre los diferentes  tipos de vivienda de la comunidad, (materiales utilizados, quienes lo construyen entre otros).

Los y las estudiantes elaboran  una maqueta según la  vivienda de la comunidad.
 
Enumeración de los pasos para construir una casa. 

El o la estudiante elabora resumen de las formas de viviendas que existen en la comunidad. 

	Observaciones: Espacio es designado para que la persona docente anote la información adicional relevante que considere pertinente.
(Esta información debe ser elaborado por el docente)



Sección III. Instrumentos de evaluación

	Indicador  (Pautas para el desarrollo de la habilidad)
	Indicadores del aprendizaje esperado
	Proceso

	
	
	Inicial
	Intermedio
	Avanzado

	Abstrae los datos, hechos, acciones y objetos como parte de contextos más amplios y complejos (Patrones dentro del sistema).
	Identifica  los usos del juronh.

	Menciona los usos del juronh.

	Brinda generalidades acerca de los usos del juronh.

	Indica de manera específica los usos del juronh.


	Concibe la salud y el bienestar como resultado de la interacción del individuo con su medio ambiente y la influencia de aspectos biológicos, psicológicos y sociales. (Toma conciencia) 
	Desarrolla explicación de los fundamentos  que prohíbe el consumo de algunas especies de peces ligado a factores socioculturales, económicos y ambientales 
	Relata aspectos relacionados con los fundamentos  que prohíbe el consumo de algunas especies de peces ligado a factores socioculturales, económicos y ambientales
	Destaca factores socioculturales, económicos y ambientales que influyen en la prohibición  del consumo de algunas especies de peces.
	Amplia explicación de los fundamentos  que prohíbe el consumo de algunas especies de peces ligado a factores socioculturales, económicos y ambientales

	Desarrolla nuevos conocimientos, técnicas y herramientas prácticas que le permiten la reconstrucción de sentidos.(Modificación y mejoras del sistema)
	Describe los fundamentos de la prohibición del consumo de algunas especies de peces

	Menciona aspectos generales de los fundamentos en la prohibición del consumo de algunas especies de peces

	Resalta aspectos específicos de los fundamentos en la prohibición del consumo de algunas especies de peces

	Puntualiza aspectos significativos en la prohibición del consumo de algunas especies de peces.


	Cambia sus hábitos de consumo desde un enfoque que procure la implementación del concepto de “salud integral y sostenibilidad”. (Apropiación)
	Reconoce las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas

	Menciona generalidades de las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas

	Resalta aspectos relevantes acerca de las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas

	Distingue puntualmente las plantas útiles en el tratamiento de enfermedades digestivas


	Expone cómo cada objeto, hecho, persona y ser vivo son parte de un sistema dinámico de interrelación e interdependencia en su entorno determinado. (Causalidad entre los componentes del sistema).
	Describe  técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.



	Menciona técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.


	Resalta aspectos específicos   acerca de las técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.


	Puntualiza aspectos significativos acerca de las técnicas tradicionales para sembrar arroz, pejibayes, frijoles y maíz.

	Aprecia la democracia, la ciudadanía y los Derechos Humanos como elementos fundamentales de la convivencia humana. (Valoración)
	Identifica los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados
	Menciona generalidades acerca de los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados
	Brinda aspectos particulares acerca de los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados
	Indica de manera específica los diferentes tipos de vivienda de la comunidad, según el diseño y los materiales empleados





